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RESTAURANTE

By Casa Castañeda



Salmorejo con burrata, pesto y olivada.............6,5€

Tartar de atún y aguacate sobre ajo blanco........12€

Tomate pelado trinchado con Jamón Ibérico.....9,5€

Mil hojas de verduras asadas y desmigado de 
bacalao..............................................................10€

Ensaladilla Rusa de gambas.............................6,5€

Mi-cuit’s Salad .................................................14€
(canónigos, cherrys, avellanas, 
micuit de bacalao y mahonesa de bacalao)

Ensalada Alexis.................................................12€
(mix de hojas, cherrys, pipas de calabaza, 
mozzarella, vinagreta de pesto y olivada)

FRESCOS Y ENSALADAS

Berenjenas bastón a la tres salsas....................8,5€

Croquetón casero de Jamón (precio/und).........2,2€

Receta tradicional de albóndigas en salsa 
de cebolla (precio/und)....................................2,3€

Huevos rotos con aceite de trufa
y Jamón Ibérico.............................................11,25€

Pan bao relleno de rabo de toro y pico de gallo
(2 und)...............................................................6€

Carpaccio de buey con queso parmesano..........9,5€

Bacalao Dorado.............................................10,75€

Pulpo tibio loncheado sobre patatas rotas al 
pimentón...........................................................14€

Lomo con ajos estilo Alexis...............................9,5€

Lomo de orza fileteado sobre salmorejo.............11€

Criollitos Argentinos a la brasa...........................9€

CLÁSICOS ALEXIS

Lingote de rabo de toro con salsa trufada
y cremoso de patatas.........................................18€

Pollo estilo mozárabe con pasas
y almendras sobre cuscús y verduras.............12,5€

Costillar de cerdo con patatas
parisinas (600gr).............................................16€

Codillo al horno en su jugo 
con patatas parisinas.........................................15€

A FUEGO LENTO

Corte de lomo bajo de ternera a la brasa........18,5€

Chuletón de vaca vieja (1 kgr aprox.).......4€/100gr

Solomillo de ternera a la reducción de PX 
y higos secos.....................................................21€

Secreto Ibérico a la brasa..................................14€

Presa ibérica a la brasa sobre patatas rotas, 
mojo picón, miel de caña y almendras...............16€

Contra muslos de pollo a la brasa estilo 
cajun..............................................................12,5€

Parrillada Alexis (4 pax)…………………..........….48€
(entrecot de ternera, pollo cahun, presa ibérica, 
chorizo criollo)

Bacalao gratinado al alioli de miel de flores 
sobre pisto casero..........................................16,5€

Pata de pulpo a la brasa con cremoso de 
patatas..............................................................18€

Lomo de atún a la reducción de soja 
y miel con verduritas.........................................17€

Salmón plancha al vodka con tallarines de 
calabacín...........................................................14€

LA BRASA Y EL HORNO

SERVICIO DE PAN 0,90€



Trufas de dátil y cacao (4 und)........…...……….3,8€

Tarta negra de mi yaya………..……………..........4,5€

Tarta de queso casera….....………………………...4,5€

Arroz con leche en caramelo anisado…...……..4,25€

Cremoso de queso………….......…………………….4,5€

Piononos de Santa Fe………………………........….3,4€    

Coulant de chocolate con helado de turrón…..4,25€

Sierra Nevada……….............……………………..4,75€
(crema de arroz con leche con helado de turrón 
bañado en chocolate)

Surtido de postres…....……………………………….8,5€

UN DULCE FINAL

Contiene 
Gluten

Crustáceos Huevos Pescado

Cacahuetes Soja Lácteos Frutos de
cáscara

Apio Mostaza Granos de 
sésamo

Dióxido de 
azufre y sulfitos

Altramuces Moluscos

ALÉRGENOS


